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ERES PURA INSPIRACION

A'NOSSA INSPIRACAOQ
VEM DE S|

[0 nos inspiras para sequir avanzando en todos los sentidos. Nos

Inspiras exigiendo solucjones que van mas alla de la calidad y del

diseno. Soluciones en forma de productos y sistemas de limpieza

e higiene industrial de alta eficacia. Nos inspiras para alcanzar los
maximos_niveles de calidad en todos vy cada uno de nuestros [
productos. Productos que respetan la salud de los trabajadores y

usuarios del mundo de la limpieza profesional, pero también la

salud de nuestro planeta.

Este catalogo es el refleja del compromiso que ha adquirido NITIDA
contigo. Con profesionales como tu, que buscan soluciones
especificas y un servicio integral Unico en el mercado. Un servicio
personalizado capaz de responder con precision a las necesidades
reales de tu empresa. Las necesidades de hoy y de manana.

Vocé é a nossa inspiracao para continuarmos a avancar em todos os sentidos. Vocé
¢ a nossa inspiracao ao exigir solucdes que vao para além da qualidade e do desenho.
Solucdes em forma de produtas e de sistemas de limpeza e higiene industrial de
alta eficacia. Vocé é a nossa inspiracao para atingirmos os niveis maximos de
qualidade em todos e cada um dos nossos produtos. Produtos que respeitam a
salde nao s6 dos trabalhadores e dos usuarios do mundo da limpeza profissional,

mas também da salde do nosso planeta.

Este catalogo é o reflexo do compromisso que a NITIDA adquiriu consigo. Com
profissionais como vocé, que procuram solucdes especificas junto com um servico
integral dnico no mercado. Um servico personalizado capaz de responder com uma
precisao total as necessidades reais da sua empresa. As necessidade actuais e do

futuro.
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INDUSTRIA ALIMENTARIA

LIMPIEZA Y DESINFECCION DE CIRCUITOS (c.i.p.)
LIMPEZA E DESINFECCAOQ DE CIRCUITQOS (C.I.P.)

FASE ALCALINA

FASE ALCALINA

FASE ACIDA
FASE ACIDA

ADITIVOS

ADITIVOS

DESINFECCION
DESINFECCAO

LIMPIEZA Y DESINFECCION DE SUPERFICIES (o.p.c.)
LIMPEZA E DESINFECGCAQ DE SUPERFICIES (0.P.C.]

LIMPIEZA + DES_INFECCION
LIMPEZA + DESINFECCAOQ

LIMPIEZA
LIMPEZA

LAVADO DE CAJAS Y BANDEJAS
LAVAGEM DE CAIXAS E BANDEJAS

LIMPIEZA DE SUELOS
LIMPEZA DE CHAOS

DESINFECCION
DESINFECCAO




GESTION POR UNIDAD
DE NEGOCIO
ESPECIALISTAS EN
TU SATISFACCION

GESTAO POR UNIDADE DE
NEGOCIO

A NOSSA
ESPECIALIDADE E A
SUA SATISFACAOQ

NITIDA te garantiza una gestién personalizada y especifica a cargo
de una direccion técnica y comercial y un equipo de profesionales
dedicados exclusivamente a la unidad de negocio INDUSTRIA
ALIMENTARIA. De este modo, tu empresa tiene el apoyo continuo
de un Unico interlocutor. Un profesional con capacidad de decision,
formacion técnica especializada y con un nimero limitado de clientes
a los que atender, para poder ofrecerte el mejor servicio posible.

NITIDA garante-lhe uma gestao personalizada e especifica a cargo de uma direccado
técnica e comercial e uma equipa de profissionais dedicados exclusivamente a unidade
de negdcio da INDUSTRIA ALIMENTAR. Deste modo, a sua empresa tem o apoio
continuo de um Unico interlocutor. Um profissional com capacidade de decisao,
formacao técnica especializada e com um numero limitado de clientes para atender,
a fim de lhe oferecer o melhor servico possivel.



NGP
NITIDA GLOBAL PROCESS

Programas,
documentacion técnica,
cronograma, protocolos
de trabajo, etc.

Desenvolvimento dos
programas e de toda a

documentacao especifica, |
Informes de cronogramas, protocolos de de sistemas de

diagnoéstico con la trabalho etc. dosificacién

|dent|f|caglpn de Montagem e calibracdo
puntos criticosy dos sistemas de
recomendaciones dosagem.

R [

Montaje y calibracion

Instalacién de
programas de
actuacion en
planta.

Analisis de la Instalacao %e
instalacion y los Servicio de asistencia actﬁ;‘égfgﬂﬁﬂ;ﬁta_
procesos productivos técnica. Mantenimiento ’
del cliente proactivo, gestion

Anélise da instala reactiva

e dos process o Formacién a los
produtivos do cliente. 4 M 4 usuarios, técnicos
de mantenimiento
y demas personal

implicado

Formacao aos utilizadores,

técnicos de manutencao e

ao restante do pessoal
envolvido.

Toma de decisiones
acerca de las medidas
correctoras y ajustes
necesarios.

Tomada de decisoes acerca
das medidas correctoras e
ajustes necessarios

Valoracion de la
eficacia de los Puesta en marcha
procesos de limpieza del plan

y desinfeccion

Avaliacao da eficacia
dos processos de
limpeza e

desinfeccao.




CONSULTORIA DE HIGIENE: NGP

EN EL RIGOR ESTA LAEFICACIA

CONSULTORIA DE HIGIENE: NGP
O RIGOR ESTA NA EFICACIA

El modelo de gestién integral para Industria Alimentaria de NITIDA permite la prestacién de un servicio global con maximos
criterios de rigor, calidad y seguridad. Este rigor contempla implantaciones igualmente flexibles y personalizadas adaptadas
a las necesidades de cada cliente.

0 modelo de gestao integral para a Industria Alimentar de NITIDA permite a prestacdo de um servico global com os mais altos critérios de rigor, qualidade
e seguranca. Este rigor contempla implantacdes igualmente flexiveis e personalizadas, adaptadas as necessidades de cada cliente.

e
9
Se adapta al proceso productivo del cliente y a las caracteristicas de su instalacion, con implantaciones y

calendarios que tienen en cuenta la estacionalidad de la produccién, la adecuacién de las instalaciones...

Adapta-se ao processo produtivo do cliente e as caracteristicas da sua instalacao, com implantacoes e calendarios que levam em conta
o periodo da producao, a adequacéo das instalacoes...

Pone a tu disposicidén un equipo de técnicos que visita periddicamente las instalaciones para garantizar el
optimo funcionamiento de los sistemas de dosificacion.

Pde a sua disposicao uma equipa de técnicos que, com caracter preventivo, visita periodicamente as instalacoes para garantir o 6ptimo
funcionamento dos sistemas de dosagem.

e

2 Establece un calendario de visitas por parte del técnico comercial asignado que verifica la eficacia de los
procesos puestos en marcha, realizando ajustes y modificaciones sobre los productos a usar, los protocolos
de trabajo, sistemas, dosificaciones...

Estabelece um calendario de visitas por parte do técnico comercial designado que verifica a eficacia dos processos postos em marcha,
realizando ajustes e modificacoes sobre os produtos a usar, os protocolos de trabalho, sistemas, dosagens...

e
ol . . . R R . . .
Su implantacién garantiza la racionalizacion de consumos, una adecuada aplicacion de los productos, y
el mantenimiento de unos niveles de higiene y asepsia optimos.

A sua implantacdo garante a racionalizacao de consumos, uma adequada aplicacdo dos produtos, e a manutencao de 6ptimos niveis

\ de higiene e assepsia.



LABORATORIO DE ANALISIS
MICROBIOLOGICO

LABORATORIO DE ANALISE
MICROBIOLOGICA

El éxito en la implantacion de los procesos de limpieza y desinfeccion
viene determinado por el rigor de su implantacion, la calidad de los
productos quimicos empleados y la eficaz aplicacion de los mismos.
Con NITIDA contards ademas con un Laboratorio de Analisis
Microbioldgico que te permitira:

e

2 Estudiar el origen y tipologia de posibles contaminaciones presentes
en el centro de trabajo como paso previo al diseno de un plan de
higiene.

% Contrastar la eficacia de los procesos de limpieza y desinfeccién
puestos en marcha.

0 éxito na implantacdo dos processos de limpeza e desinfeccdo vem determinado

pelo rigor da sua implantacao, a qualidade dos produtos quimicos empregados e a

eficaz aplicacdo dos mesmos. Com NITIDA vocé contard, além disso, com um

Laboratério de Anélise Microbioldgica que lhe permitira:

[ ] . . . . . .
9 Estudar a origem e a tipologia de possiveis contaminacées presentes no centro de
trabalho como passo anterior ao desenho de um plano de higiene.

[ ]
9 . . . -
Contrastar a eficacia dos processos de limpeza e desinfeccao postos em marcha.



SERVICIO
DE ASISTENCIA
TECNICA

NITIDA, a través de su Servicio de Asistencia Técnica, monta, calibra
y mantiene avanzados sistemas de dosificacion de uso especifico en
Industria Alimentaria.

Nuestro SAT visitara periédicamente tu instalacién, y se encargara
de hacer cuantas gestiones sean precisas para garantizar que todos
los sistemas implantados funcionan perfectamente, y dosifican de
forma eficiente, garantizando asi un uso adecuado y racional de
todos los productos empleados en los procesos de limpieza y
desinfeccion.

Cada visita genera ademas registros que quedan a tu disposicién en
los que puedes ver desde listas de comprobacion de facil interpretacion
con detalle de verificaciones realizadas en cada sistema, hasta
detallados informes con analisis y recomendaciones para garantizar
el 6ptimo funcionamiento de toda la instalacion.

NITIDA, através do seu servico de assisténcia técnica, monta, calibra e mantém

avancados sistemas de dosagem de uso especifico na Industria Alimentar.

0 nosso SAT visitara periodicamente a sua instalacdo, e encarregar-se-a de fazer
quantas gestoes forem precisas para garantir que todos os sistemas implantados
funcionem perfeitamente, e dosem de forma eficiente, garantido assim um uso
adequado e racional de todos os produtos empregados nos processos de limpeza e
desinfeccao.

Cada visita gera, além disso, registos que ficam a sua disposicao, nos quais pode ver
desde listas de comprovacao de facil interpretacdo com detalhe de verificacdes
realizadas em cada sistema, até detalhados relatérios com analises e recomendacoes
para garantir o éptimo funcionamento de toda a instalacao.
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INDUSTRIA ALIMENTARIA

TECNOLOGIA DE LA DOSIFICACION

TECNOLOGIA DE LA
DOSIFICACION

TECNOLOGIA DA DOSAGEM

NiTIDA, como empresa especializada en el sector
alimentario, es consciente de las necesidades
presentes y futuras de las industrias en lo relativo a
la aplicacién de productos para limpieza y desinfeccion.
Aplicacion que debe realizarse bajo la premisa de
maéaxima eficiencia y 6ptima eficacia, para conseguir
el mejor resultado, en el minimo tiempo posible,
con el consumo de producto adecuado.

Para ello, nuestro departamento de I+D+i investiga
de manera continua las mejores opciones posibles,
realizando un diseno personalizado y adaptado al
cliente: diluidores de productos basicos, sofisticados
sistemas de limpieza centralizados con unidades
satélites, unidades C.I.P., equipos maviles generadores
de espuma, etc.

NITIDA, como empresa especializada no sector alimenticio, ¢
consciente das necessidades presentes e futuras das industrias
no que concerne a aplicacdo de produtos para limpeza e desinfeccao.
Aplicacdo que deve realizar-se sob a premissa de méaxima eficiéncia
e optima eficacia, para conseguir o melhor resultado, no minimo

tempo possivel, com o consumo de produto adequado.

Para isso, nosso departamento de I+D+i investiga de maneira
continua as melhores opcoes possiveis, realizando um desenho
personalizado e adaptado ao cliente: diluidores de produtos béasicos,
sofisticados sistemas de limpeza centralizados com unidades
satélites, unidades C.I.P., equipamentos modveis geradores de

espuma etc.



PRODUCTOS

LIMPIEZA Y DESINFECCION DE CIRCUITOS (c.i.p.)

LIMPEZA E DESINFECCAO DE CIRCUITOS (c.i.p.)

LIMPIEZA Y DESINFECCION DE SUPERFICIES (0.p.c.)
LIMPEZA E DESINFECCAQ DE SUPERFICIES (0.p.c.)



LIMPIEZA Y DESINFECCION
DE CIRCUITOS (c.ip)

FASE ALCALINA FOOD SYSTEM FS 150 DETERGENTE ALCALINO

DETERGENTE ALCALINO

FASE ALCALINA

Detergente desengrasante especifico de baja espuma para la detergencia 201900 Z[ICAUNO
convencionaly C.I.P. (Detergencia en recirculacion] en la industria
alimentaria. EMBALAJES DOSIFICACION
Detergente desengordurante especifico de baixa espuma para a detergéncia convencional e 6@ - G 05-2%
C.I.P. [Detergencia em recirculacién) em indUstria alimentar.
FOOD SYSTEM FS 155 DETERGENTE ALCALINO PASE UNICO
DETERGENTE ALCALINO APLICACAO UNICA

Detergente alcalino antiespumante de elevado poder secuestrante adecuado ENVASES PH

o : o . o 20/1000 ALCALINO
para utilizar en todo tipo de circuitos y sistemas de limpieza C.I.P.
Detergente alcalino antiespumante de elevado poder sequestrante adequado para utilizar em EMBALAJES DOSIFICACION
todo o tipo de circuitos e sistemas de limpeza C.I.P. @ . G 05-1%
FOOD SYSTEM FS 160 DETERGENTE HIGIENIZANTE ALCALINO CLORADO

DETERGENTE HIGIENIZANTE ALCALINO-CLORADO

Detergente higienizante clorado de baja espuma para aplicaciones C.I.P ENVASES PH

‘ o : SN : 20/ 1000 ALCALINO
y por circulacién en industria alimentaria.
Detergente higienizante clorado de baixa espuma para aplicacdes C.I.P. e para circulacao na .

) EMBALAJES DOSIFICACION

industria alimentar. @ B G 05-2%



INDUSTRIA ALIMENTARIA

LIMPIEZA Y DESINFECCION DE CIRCUITOS

FASE ACIDA
FASE ACIDA

ADITIVOS
ADITIVOS

DESINFECCION
DESINFECCAO

FOOD SYSTEM FS 350 DETERGENTE ACIDO PARA CIRCUITOS C.I.P.

DETERGENTE ACIDO PARA CIRCUITOS C.I.P.

Detergente liquido antiespumante en base acido fosférico para todo tipo ENVASES PH
de circuitos y sistemas de limpieza C.I.P. @ 20/1000 ACIDO
Detergente liquido antiespumante em base acido fosférico para todo o tipo de circuitos e sistemas i
de limpeza C.I.P. EMBALAJES DOSIFICACION
o @ - E 03-2%
FOOD SYSTEM FS 355 DETERGENTE ACIDO PARA CIRCUITOS C.I.P.
DETERGENTE ACIDO PARA CIRCUITOS C.I.P.
Detergente liquido antiespumante en base acido nitrico para todo tipo de ENVASES PH
circuitos y sistemas de limpieza C.I.P. [j 20/1000 ACIDO
Detergente liquido antiespumante em base acido nitrico para todo o tipo de circuitos e sistemas )
de limpeza C.L.P. EMBALAJES DOSIFICACION
$ . E 03-1%
FOOD SYSTEM FS 400 ApiTIvoDE HIDROXIDO SODICO
ADITIVO DE HIDROXIDO SODICO
Aditivo tensioactivo de espuma controlada, dispersante, secuestrante y ENVASES PH
. . L L 20 ALCALINO
antifloculante para soluciones concentradas de hidroxido sddico.
Aditivo tensoactivo de espuma controlada, dispersante, sequestrante e anti-floculante para EMBALAJES DOSIFICACION
solucbes concentradas de hidréxido sédico. @ - E 05-3%
FOOD SYSTEM FS 410 AbITIvOo PARA ACIDOS
ADITIVO PARA ACIDOS
Aditivo tensioactivo de espuma controlada, dispersante y desincrustante [j ;’;‘VASES ngo
para soluciones concentradas de acido fosforico y nitrico.
Aditivo tensoactivo de espuma controlada, dispersante e desincrustante para solucdes EMBALAJES DOSIFICACION
concentradas de &cido fosfdrico e nitrico. @ -- E 05-3%
MIKRO MK 10 DESINFECTANTE CLORO ACTIVO
DESINFECTANTE CLORO ACTIVO
Agente de uso general a base de cloro activo estabilizado. [j ENVASES PH
Agente de uso geral a base de cloro activo estabilizado. 20/ 1000 ALCALINO
o . - - -
N° Reg. BIOCIDAS: 07-20/40-047669-HA EMBALAJES DOSIFICACION
- 5%
MIKRO MK 70 DESINFECTANTE OXiGENO ACTIVO DESINCRUSTANTE
DESINFECTANTE A BASE DE OXIGENIO ACTIVO DESINCRUSTANTE
Combinacion de acido peracético y perdxido de hidrégeno. Indicado [j ENVASES PH
especialmente en limpieza C.I.P. en industria lactea. 2 ACIDO
Combinacdo de &cido peracético e perdxido de hidrogénio. Indicado especialmente para limpeza .
. . EMBALAJES DOSIFICACION
C.I.P. na industria l4ctea. @ B E 0.05 - 0.7%

N° Reg. BIOCIDAS: 07-20/40-047669-HA



LIMPIEZA Y DESINFECCION
DE SUPERFICIES (o0.p.c.]

Pl FOO0 SYSTEM
s

LIMPIEZA + DESINFECCION
LIMPEZA + DESINFECCAQ

FOOD SYSTEM FS 120 DETERGENTE DESINFECTANTE ALCALINO ESPUMANTE
DETERGENTE DESINFECTANTE ALCALINO ESPUMANTE

Desengrasante - desinfectante que ofrece propiedades emulsionantesy [j gg“/";suiﬁ iECALINO
dispersantes excelentes, disolviendo con facilidad la materia organica.
Exento de sosa caustica. Incorpora amonios cuaternarios en su EMBALAJES DOSIFICACION
composicion. - 05-15%
Desengordurante - desinfectante que oferece propriedades emulsionantes e dispersantes
excelentes, dissolvendo com facilidade a matéria organica. Isento de soda cdustica. Incorpora
amonios quartendrios na sua composicao.
N° Reg. BIOCIDAS: 06-20/40-04406-HA
FOOD SYSTEM FS 130 DETERGENTE DESINFECTANTE ALCALINO CLORADO ESPUMANTE

DETERGENTE DESINFECTANTE ALCALINO-CLORADO ESPUMANTE
La presencia de tensoactivos y cloro activo permite, ademas de la emulsion ;’)‘;’ﬁg{f ’:ECALIND
de la sustancia organica, la desinfeccion de las superficies y equipos
tratados. EMBALAJES DOSIFICACION
A presenca de tensoactivos e cloro activo permite, além da emulsao da substancia organica, a 6@ -- E 2-10%

desinfeccdo das superficies e equipamentos tratados.

N° Reg. BIOCIDAS: 06-20/40-04403-HA



INDUSTRIA ALIMENTARIA LIMPIEZAY DESINFECCION DE SUPERFICIES

FOOD SYSTEM FS 100 DETERGENTE ALCALINO ESPUMANTE

|_| M Pl EZA DETERGENTE ALCALINO ESPUMANTE

|_| M P EZA Desengrasante de uso general. Indicado para la limpieza de superficies y ENVASES PH
equipos en industria alimentaria (carnicas, queserias, elaboracion de grasas 5/20/ 1000 ALCALING
y aceites, etc.) .
EMBALAJES DOSIFICACION
Desengordurante de uso geral. Indicado para a limpeza de superficies e equipamentos na ® 2X5 G 0,5-5%
industria alimentar (de carnes, queijarias, elaboracdo de gorduras e azeites etc).
FOOD SYSTEM FS 110 DETERGENTE DESENGRASANTE ALCALINO
DETERGENTE DESENGORDURANTE ALCALINO
Detergente desengrasante alcalino con elevada capacidad de adherencia ENVASES PH
para limpieza de superficies externas en la Industria Alimentaria. 2071000 ALCALINO
Detergente desengordurante alcalino com elevada capacidade de aderéncia para limpeza de .
. P . EMBALAJES DOSIFICACION
superficies externas na Industria Alimentar. @ - G 05-5%
FOOD SYSTEM FS 115 DETERGENTE FUERTEMENTE ALCALINO ESPUMANTE
DETERGENTE FORTEMENTE ALCALINO ESPUMANTE
Especial aplicacion en hornos de ahumados, freidoras, planchas, prensas, ENVASES PH
, . - . . 20/1000 ALCALINO
autoclaves, asi como cualquier superficie con residuos caramelizados y
polimerizados. Alta alcalinidad. .
EMBALAJES DOSIFICACION
Especial aplicacdo em fornos a lenha, fritadeiras, ferros de passar roupas, prensas, autoclaves, @ - G 05-5%
assim como qualquer superficie com residuos caramelizados e polimerizados. Alta alcalinidade.
FOOD SYSTEM FS 200 DETERGENTE NEUTRO ESPUMANTE
DETERGENTE NEUTRO ESPUMANTE
Detergente desengrasante neutro espumante destinado a eliminar residuos ENVASES PH
S . . . . 20/ 1000 NEUTRO
grasos en superficies delicadas de la Industria Alimentaria en general.
Detergente desengordurante neutro espumante destinado a eliminar residuos gordurosos em EMBALAJES DOSIFICACION
superficies delicadas da IndUstria Alimentar em geral. ® - G 05-5%

FOOD SYSTEM FS 210 DETERGENTE NEUTRO CONCENTRADO ESPUMANTE PARA LIMPIEZAS MANUALES
DETERGENTE NEUTRO CONCENTRADO ESPUMANTE PARA LIMPEZAS MANUAIS

Detergente desengrasante neutro de lavado manual destinado a la limpieza ENVASES PH
" : ENT . - 20 NEUTRO
de utensilios y equipos en la Industria Alimentaria [bandejas, moldes,
piezas, etc). .
EMBALAJES DOSIFICACION
Detergente desengordurante neutro de lavagem manual destinado a limpeza de utensilios e @ - G 0,2-0,6%
equipamentos na Indastria Alimentar (bandejas, moldes, pecas etc).
FOOD SYSTEM FS 310 DETERGENTE ACIDO ESPUMANTE
DETERGENTE ACIDO ESPUMANTE

Detergente desincrustante enérgico para la limpieza de instalacionesy ENVASES PH
equipos mediante proyeccion de espuma. Muy eficaz frente a incrustaciones 20771000 ACIDO
de sales de calcio y magnesio, incrustaciones alcalinas, 6xidos metalicos .

. EMBALAJES DOSIFICACION
y piedra de leche. 6& E 2-7%

Detergente desincrustante enérgico para a limpeza de instalacées e equipamentos mediante
projecao de espuma. Muito eficaz contra as incrustacées de sais de calcio e magnésio, incrustagoes
alcalinas, 6xidos metélicos e pedra de leite. 14



LAVADO DE CAJAS Y BANDEJAS
LAVAGEM DE CAIXAS E BANDEJAS

FOOD SYSTEM FS 170 DETERGENTE ALCALINO LAVADO BANDEJAS Y MOLDES
DETERGENTE ALCALINO PARA LAVAGEM DE BANDEJAS E MOLDES

Aplicable en procesos de lavado automatico en industria alimentaria para Eg‘VASES :ECALINO
la limpieza de cestas, bandejas y moldes, en los que se precisa un alto
poder desengrasante. EMBALAJES DOSIFICACION
Aplicavel em processos de lavagem automatica na indUstria alimentar para a limpeza de cestas, @ -- G 0,4-18%
bandejas e moldes, nos quais é necessario um alto poder desengordurante.
FOOD SYSTEM FS 180 DETERGENTE ALCALINO CLORADO LAVADO DE CAJAS

DETERGENTE ALCALINO CLORADO PARA LAVAGEM DE CAIXAS
Detergente alcalino clorado para una higiene completa de cajas de plastico Eg‘VASES f\ECALINO
en la industria alimentaria. Eficaz en aguas duras, presenta propiedades

secuestrante;, d{lspersantes, blgnqueantes e higienizantes por la accion EMBALAJES
de su composicién con cloro activo. @ -

Detergente alcalino clorado para uma higiene completa de caixas de plastico na indUstria
alimentar. Eficaz em &quas duras, apresenta propriedades sequestrantes, dispersantes,
branqueadoras e higienizantes pela ac¢ao da sua composicao com cloro activo.

DOSIFICACION
E 0,4-1%



INDUSTRIA ALIMENTARIA

LIMPIEZA Y DESINFECCION DE SUPERFICIES

LIMPIEZA DE SUELOS
LIMPEZA DE CHAQS

FLOOR3 MT 710

DESENGRASANTE ALCALINO CONCENTRADO PARA MAQUINAS FREGADORAS

DESENGORDURANTE ALCALINO CONCENTRADO PARA MAQUINAS LIMPADORAS

De baja espumay alta concentracion alcalina, con éptimo poder secuestrante. ENVASES
Para pavimentos con suciedad de origen graso y oleoso. Limpieza con 5/20

maquina fregadora.
EMBALAJES
2X5

De baixa espuma e alta concentracdo alcalina, com 6ptimo poder sequestrante. Para pavimentos
com sujidade de origem gordurosa e oleosa. Limpeza com méaquina limpadora.

DETERGENTE NEUTRO PARA MAQUINAS FREGADORAS
DETERGENTE NEUTRO PARA MAQUINAS LIMPADORAS

FLOOR3 MT 720

PH

ALCALINO
DOSIFICACION
0,5-2%

Detergente de baja espuma, indicado para todo tipo de suelos en maquinas ENVASES
fregadoras. Desarrollado con compuestos polietilénicos que ofrecen °

superficies brillantes.
EMBALAJES
@ 2X5

FLOOR3 MT 730 DETERGENTE HIGIENIZANTE ALCALINO ESPUMA CONTROLADA.
DETERGENTE HIGIENIZANTE ALCALINO COM ESPUMA CONTROLADA

Detergente de baixa espuma, indicado para todo o tipo de chdos em méaquinas limpadoras.
Desenvolvido com compostos polietilénicos que oferecem superficies brilhantes.

PH

NEUTRO

DOSIFICACION
BT e

Detergente con propiedades desengrasantes que obtiene una higiene ENVASES
completa sobre los pavimentos en generaly en particular en la industria 2
alimentaria.

Detergente com propriedades desengordurantes que obtém uma higiene completa sobre os
pavimentos em geral e em particular na industria alimentar.

@ EMBALAJES

PH

ALCALINO

DOSIFICACION
lﬁ 0,5-2%



DESINFECCION
DESINFECCAO

MIKRO MK 10 DESINFECTANTE CLORO ACTIVO
DESINFECTANTE DE CLORO ACTIVO

Agente de uso general a base de cloro activo estabilizado. m ENVASES PH

Agente de uso geral a base de cloro activo estabilizado. 20/1000 ALCALINO

N° Reg. BIOCIDAS: 07-20/40-047669-HA @ EMBALAJES E DOSIFICACION
- 5%

MIKRO MK 30 DESINFECTANTE HIDROALCOHOLICO

DESINFECTANTE HIDROALCOOLICO

Desinfectante de superficies. De uso intermedio, en situaciones donde se ENVASES PH

requiera una desinfeccion inmediata. Previene y elimina totalmente la 15 NEUTRO

contaminacion microbiana. )

. - . L I ; ) . EMBALAJES DOSIFICACION
Desinfectante de superficies. De uso intermediario, em situacdes onde se exija uma desinfeccao @ 6X1/2X5 G 100%
imediata. Previne e elimina totalmente a contaminacao microbiana.

N° Reg. BIOCIDAS: 07-20/04487-HA
MIKRO MK 40 DESINFECTANTE AMONIO CUATERNARIO
DESINFECTANTE DE AMONIO QUATERNARIO
Bactericida-fungicida a base de cloruro de benzoalconio para la industria B ENVASES PH
5/20 NEUTRO

alimentaria en general, hosteleria, residencias, centros deportivos, etc.

Bactericida-fungicida a base de cloreto benzalcénio para a indUstria alimentar em geral, hotelaria,
residéncias, centros desportivos etc.

N° Reg. BIOCIDAS: 06-20/40-04404-HA

EMBALAJES
2x5

DOSIFICACION
1-2%



INDUSTRIA ALIMENTARIA

MIKRO MK 60 DESINFECTANTE ALDEHIDICO SINERGICO
DESINFECTANTE ALDEIDICO SINERGICO

LIMPIEZA Y DESINFECCION DE SUPERFICIES

Desinfectante sinérgico por la combinacién de aldehidos y amonio
cuaternarios que le confiere gran accion bactericida y fungicida incluso en
bajas temperaturas y aguas duras.

Desinfectante sinérgico pela combinacdo de aldeidos e amdnios quartenarios que lhe confere

grande accdo bactericida e fungicida, inclusive em baixas temperaturas e dguas duras.

N° Reg. BIOCIDAS: 03-20 / 40-03171-HA

MIKRO MK 70 DESINFECTANTE OXIGENO ACTIVO DESINCRUSTANTE
DESINFECTANTE COM OXIGENIO ACTIVO DESINCRUSTANTE

ENVASES
20
@ EMBALAJES

PH

NEUTRO
DOSIFICACION
0,5-1%

Combinacién de acido peracético y peréxido de hidrégeno. Indicado
especialmente en limpieza C.I.P. en industria lactea.

Combinacao de &cido peracético e perdxido de hidrogénio. Indicado especialmente para limpeza
C.I.P. na industria lactea.

N° Reg. BIOCIDAS: 06-20/044439-HA

MIKRO MK 100 DESINFECTANTE SINERGICO ALQUILAMINA TERCIARIA

DESINFECTANTE SINERGICO DE ALQUILAMINA TERCIARIA

ENVASES
20
@ EMBALAJES

PH
Acipo

DOSIFICACION
0,05-0,7%

Su principio activo es una alquilamina terciaria que presenta buenas
propiedades tensoactivas. Eficaz incluso en presencia de materia organica.

0 seu principio activo é uma alquilamina terciaria que apresenta boas propriedades tensoactivas.
Eficaz inclusive na presenca de matéria orgénica.

N° Reg. BIOCIDAS: 07-20-04663-HA

DESINFECTANTE ViA AEREA DESINFECTANTE ViA AEREA

DESINFECTANTE POR VIA AEREA

ENVASES
20
® EMBALAJES

PH

NEUTRO

DOSIFICACION
E 0,5-1%

Desinfectante concentrado emulsionable que elimina y controla cualquier
foco infeccioso. Ideal para desinfeccion ambiental por via aérea mediante
microdifusor.

Desinfectante concentrado emulsionavel que elimina e controla qualquer foco infeccioso. Ideal
para desinfeccdo ambiental por via aérea mediante microdifusor.

ENVASES

5
EMBALAJES
4x5

PH
Acipo

DOSIFICACION
0,25-2%
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TELEFONO DE ATENCION AL CLENTE

902 400 6/8

NITIDA CLEANING AND HEALTH, S.A.
Pol. Ind. “La Creu”

C. Federico Garcia Lorca, 49

46250. L'Alcudia (Valencia) Espana
www.nitida.es

atencioncliente@nitida.es

1ISO 9001
1SO 14001

BUREAU VERITAS
Certification




